L'Ho &eu Le

29 janvier 2009

Spécialiste du foie gras, Tradmon & Gourmandises proposera
lors du salon un foie gras de canard frais cru, assaisonné ‘prét a
cuire; et conditionné dans son emballage de cuisson (en poches
de 500 g). Le colisage est composé de 4 piéces. Le foie gras peut
étre présente sur la carte par le chef comme un foie gras de ca-
nard mi-cuit maison. Pour une fabrication minimum de 6 ke,
le foie gras peut étre per-
sonnalisé a la demande,
suivant la recette commu-
niquée par le chef suivant
le cahier des charges : foie
gras aux fruits, aux épices,
aux légumes.
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